
4c-Blau-Weiss

PREMIUM FISCH  
AUS ISLAND

TAGESFRISCH AUS DEM NORDATL ANTIK

AUSGEWÄHLTE VIELFALT · NACHHALTIGE FISCHEREI ·  
SCHNELLSTER FRISCHETRANSPORT



WIR ANGELN UNS IMMER 
NUR DAS BESTE.

Im isländischen Nord- 

atlantik, dort, wo sich Golf- 

und Grönlandstrom treffen,

herrschen optimale Bedin-

gungen, um erstklassigen 

Fisch gedeihen zu lassen.

Aus dieser Vielfalt schöpfen 

wir unsere exklusiven  

Spezialitäten.

Wenn die isländischen Fischer mit ihren Kuttern auf dem Nordatlantik 
ihrer Arbeit nachgehen, wissen wir schon, dass gleich höchste Qual-
ität angelandet wird. Um unserem Anspruch gerecht zu werden, fischen  
wir anschließend das Beste heraus: So bieten wir von Kabeljau, Rotbarsch, 
Schellfisch, Scholle, Seelachs oder Heilbutt nur ausgewählte Loins und Filets.

IN PUNKTO FRISCHE MACHEN WIR TEMPO
Um den frisch gefangenen Premiumfisch möglichst schnell in unsere Frischetheken 

zu transportieren, wird er per Flugzeug zu uns gebracht, so dass man sich sicher sein 

kann, delikatesten Fisch vom letzten Fangtag genießen zu können.

NACHHALTIGKEIT, DIE MAN SIEHT 
Wir denken auch an die Zukunft: Unsere QSFP- 

Auszeichnung sagt nicht allein etwas über 

die hohe Qualität und unsere Ansprüche 

an Frische und Verarbeitung aus, sondern 

berücksichtigt auch ökologische Werte. Dass 

unser isländisches Seafood ausschließlich 

aus nachhaltiger Fischerei stammt, garan- 

tiert zusätzlich das offizielle Siegel „Iceland 

Responsible Fisheries“.



4c-Blau-Weiss

Ausgewählte Spitzenqualität, bei der
die Anforderungen an höchsten Genuss
und an die Schonung der natürlichen
Ressourcen optimal erfüllt werden. 

•	 strengste Qualitätskontrollen 
•	 schonendste Verarbeitung
•	 lückenlos dokumentierte Erzeuger-  
	 und Transportdaten
•	 bestandsschonend und nachhaltig

1  	 KABELJAU

2 	 ROTBARSCH

3 	 SCHELLFISCH

4 	 SCHOLLE

5 	 SEELACHS

6 	 HEILBUTT
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4c-Blau-Weiss

FrischeParadies-Label:  
QSFP-Fisch aus Island

HANDVERLE SEN

        Fisch der Extraklasse

                 aus nachhaltiger 

           Fischerei in den klaren

                 Gewässern Islands.

FISCH 
AUS ISLAND

       Optimale Frische und 

      höchste Qualität durch 

    kürzeste Lieferwege und 

schonende Verarbeitung.

QSFP UND EIN NETZ  
VOLLER HÖCHSTLEISTUNG:
•	 fangtagfrische Spezialitäten

•	 schnellstmöglicher Transport per Flugzeug

•	 Loins und Filets aus Wildfang in perfektem Zuschnitt

•	 schonende und nachhaltige Verarbeitung

•	 kontrollierte Fanggebiete und Fangquoten

Kabeljau
Loins mit Lila

Kartoffeln
Weitere tolle Rezepte unter www.frischeparadies.de/inspiration/rezepte

www.frischeparadies.de/qsfp/ 
fischfilets-loins-aus-island

Isländisches Label  
für Nachhaltigkeit


