
4c-Blau-Weiss

DA S MARENSIN 
MAISGEFLÜGEL

WAHRER GENUS S KENNT KEINE GRENZEN

EINZIGARTIGE HERKUNFT · LANGE AUFZUCHTZEIT ·  
FEINSTE FLEISCHQUALITÄT

Kartoffelstampf



Inmitten des größten  

Pinienwaldes Mitteleuropas 

am Atlantik in Les Landes 

in Südwestfrankreich 

erleben die Maishähnchen, 

-perlhühner, -wachteln 

und -enten* eine nahezu 

grenzenlose Freiheit.

Entscheidend bei unserem Maisgeflügel sind der Landstrich in dem die Tiere  
aufwachsen und die Art wie sie gehalten und versorgt werden. Unsere Tiere  
können frei wählen, ob sie sich drinnen oder draußen aufhalten – Freiheit,  
die man schmeckt. Das Versetzen der mobilen Ställe (Marensine) garantiert 
außerdem einen immer frischen Boden.

DOPPELT BESIEGELTE EXTRAKLASSE
Neben dem QSFP-Premiumsiegel trägt unser 

Maisgeflügel die Auszeichnung “Label Rouge”, 

ein amtliches Gütesiegel für eine traditionelle 

und naturnahe Aufzucht, sowie das Güte- 

zeichen “g. g. A.” für eine geschützte Herkunfts- 

garantie. Man kann sich also doppelt sicher  

sein, außergewöhnliches Geflügel zu be- 

kommen, das durch seinen besonderen  

Ursprung, sein festes Fleisch und einen  

hocharomatischen Geschmack überzeugt.

2,5 MAL MEHR ZEIT FÜR HÖCHSTEN FLEISCHGENUSS
Während der Aufzucht lassen wir den Tieren viel Zeit sich bestens zu entwickeln –  

bis zu 2,5 mal länger als bei Standard Geflügel. Besonders ist auch das Futtermittel  

aus eigener Herstellung, das hauptsächlich aus regionalem, gentechnikfreien Mais 

besteht. Das Ergebnis: Fettarmes, saftiges Fleisch, das höchste Ansprüche erfüllt.

SPITZENQUALITÄT IST AUCH  
EINE FRAGE DER HALTUNG.



Besatzdichte Schlachtalter

Standard  
Hähnchen

20 Tiere/m²  
im Stall

ca. 32 Tage

QSFP Marensin  
Hähnchen

unbegrenzt  
im Freien

mind. 88 Tage

Standard  
Perlhuhn

16 Tiere/m²  
im Stall

ca. 70 Tage

Marensin  
Perlhuhn

2 Tiere/m²  
im Freien

mind. 94 Tage

Standard  
Wachtel

90 Tiere/m²  
im Stall

ca. 28 Tage

Marensin  
Wachtel

60 Tiere/m² in  
Freilandvolieren

mind. 42 Tage

Standard  
Ente

16-18 Tiere/m²  
im Stall

ca. 63 Tage

Marensin  
Ente*

1 Tier/2 m²  
im Freien

mind. 65 Tage

VERGLEICH VON STANDARD GEFLÜGEL  
ZU MARENSIN GEFLÜGEL:

Ausgewählte Spitzenqualität, bei der
die Anforderungen an höchsten Genuss
und an die Schonung der natürlichen
Ressourcen optimal erfüllt werden. 

• strengste Qualitätskontrollen
• schonendste Verarbeitung  
• lückenlos dokumentierte Erzeuger-
 und Transportdaten
• bäuerlich und nachhaltig

4c-Blau-Weiss

* die QSFP Maisente ist nicht Label Rouge zertifiziert,  
 kommt aber ebenfalls aus bäuerlicher Haltung



ÜBER 50 JAHRE ERFAHRUNG  
UND RESPEKT VOR DEM TIER:
• Das gentechnikfreie Hauptfutter besteht zu  
 mindestens 75 % aus Mais und Getreide regionaler 
 Herkunft, dazu kommen Soja, Mineralien und  
 Vitamine sowie Luzerne

• Zusammen mit Kräutern, Gräsern und Insekten des  
 Unterholzes nehmen die Tiere beste natürliche und  
 artgerechte Nahrung zu sich

• bis zu 2,5 mal längere Aufzucht als Standard Geflügel

• Die Haltung im Freien, die Nahrung und die  
 robusten Rassen garantieren kräftige, gut genährte   
 Tiere, eine feine Fleischstruktur und einen 
 saftigen, aromatischen Geschmack Protected Geographical  

Indication
Garantie Qualité 
Supérieure: Label Rouge

4c-Blau-Weiss

Maisperlhuhn-
brust mit

Kartoffelstampf

FrischeParadies-Label: QSFP- 
Marensin-Geflügel aus Frankreich

AUS FRANKREICH

 Vollaromatisches, saftiges 

     Fleisch. Höchste Qualität 

 durch artgerechtes Naturfutter

               und regionales Getreide.

          Nachhaltige Freilandaufzucht 

        in Südwest-Frankreich. 

    Ausgezeichnet mit dem 

Label Rouge Siegel.

MARENSIN 
GEFLÜGEL

Weitere tolle Rezepte unter www.frischeparadies.de/inspiration/rezepte

www.frischeparadies.de/qsfp/ 
marensin-maisgefluegel-aus-les-landes


