
Änderungen  vorbehalten. 

Unsere edlen
Feinkostgeschenke
Kulinarische Freuden in hochwertigen Boxen & Bags

Schenklust
KÖSTLICHE PRÄ SENTE 

FÜR GENUSSMENSCHEN 



Änderungen  vorbehalten. 

Schenken heißt, 
einem anderen etwas geben, 
was man am liebsten
selbst behalten möchte.

Selma Lagerlöf



Änderungen  vorbehalten. 

... Sie kennen es vielleicht, das alte Sprichwort, das 
vermutlich aus der Feder eines Franzosen stammt. 
So oder so ähnlich lautet es:  „Die Finger reichen dar, 
aber das Herz schenkt“ – und wer mit dem Herzen 
bei der Sache ist und Zeit und Liebe investiert, dem 
wird zunächst schon das Entdecken des passenden 
Geschenkes ein Lächeln ins Gesicht zaubern - später 
dann das Lächeln des Beschenkten.

Und Lächeln ist etwas Wunderbares! Es berührt uns, 
bringt positive Energie zum Ausdruck, Freude über 
die Anerkennung, die Sie entgegenbringen.

Ein kulinarisches Geschenk geht noch ein paar 
Schritte weiter. Es fordert alle Sinne, stimuliert, 
beschert Genuss. Verleihen Sie Ihrem guten Ge-
schmack eine Bühne und zeigen Sie, dass Sie um 
den Zauber von exklusiver Feinkost wissen und 
diesen Schatz gerne weiter geben.

Kulinarische Grüße,
Ihr Genussteam vom FrischeParadies

UNSER SERVICE 
FÜR SIE

• �köstliche Feinkostgeschenke 
für die unterschiedlichsten 
Menschen & Anlässe

• �gut aufeinander abgestimm-
te Produktauswahl

• �hochwertige Magnetboxen 
und edle Tüten zur Wiederver-
wendung

• �nicht-kühlpflichtige Produkte 
mit guter Haltbarkeit

• auf  Wunsch �Versand möglich

• auch im Onlineshop erhältlich

12.000 Köstlichkeiten 
33 kulinarische Geschenkboxen 
12 Niederlassungen
1 Online-shop



Änderungen  vorbehalten. 

Kleine Aufmerksamkeit 

für den wohlverdienten 

Feierabend oder den Ur-

laub. Mit den besonderen 

Chips, der hochwertigen 

Schokolade und einem 

unkomplizierten Wein 

sind Sie auf der sicheren 

Seite und machen eine 

schöne Freude.

Chips mit spanischem Schinken 130 g

Zartbitterschokolade Guanaja 70 % 85 g 

Valpolicella Ripasso 0,75 l

Servietten

Für Feinschmecker | Vol. 1 

Ob als süßes Dankeschön für 

eine erfrischende Zusammen-

arbeit oder als Aufmerksamkeit 

nach einem gelungenen Projekt-

abschluss - diese Genussbox 

beweist mit ihren Pralinen 

und dem leichten Rosé echten 

Geschmack.

Pralinen Gianduja  ca. 120 g

Blätterteigstangen mit Salz 125 g

Provence Rosé 0,75 l

Servietten

Für Feinschmecker | Vol. 2

Das Zusammenstellen, Verpacken und 
Versenden geschmackvoller Präsente 
kostet Zeit, Platz und Nerven. Hierbei 
unterstützen wir gerne und möchten 
Sie entlasten. Unsere Präsentboxen 
beinhalten ausschließlich ausgewählte 
Delikatessen und sind eine persönliche, 
unverfängliche Geste zu allen Anlässen: 
Als kleines Dankeschön für gute Zu-
sammenarbeit oder kulinarische Auf-
merksamkeit - machen Sie Ihren Ge-
schäftspartnerinnen & -partnern eine 
kulinarische Freude. 

Immer griffbereit
Die Feinkostprodukte in unseren Prä-
sentboxen sind durchaus lagerfähig. 
Seien Sie also zu jeder Zeit gewappnet 
und haben stets ein nettes Präsent griff-
bereit.

Feine 
Aufmerksamkeiten 
für gute 
Geschäftspartner

Auf gute 
Zusammenarbeit!



Änderungen  vorbehalten. 

Pralinen mit schwarzem Trüffel 72 g

Rotwein Ursprung 0,75 l

Weißburgunder & Chardonnay QbA 0,75 l

123je 35 €

Für Feinschmecker | Vol. 4

Ein herbes Dankeschön für 

eine gelungene Zusammen-

arbeit oder als wohlverdiente 

Aufmerksamkeit zwischen-

durch bei besonderer Leistung 

- mit diesem kulinarischen 

Präsent machen Sie Freude 

und zeigen Wertschätzung.

Stil, Klassik und Eleganz 

drücken Sie mit diesem 

feinen Dankeschön aus. Die 

zartschmelzenden Trüffel 

und der Crémant zeigen 

Noblesse, Eleganz und edle 

Feinschmeckerqualitäten.

Schokotrüffel Himbeer 250 g 

Crémant de Loire blanc 0,75 l

Für Feinschmecker | Vol. 3 UNSER SERVICE 
FÜR SIE

• �individuelle Ergänzungen 
Ihrer Werbemittel möglich

• auf Wunsch Versand der  
    Boxen möglich

• �Sonderwünsche? Verspre-
chen können wir natürlich 
nicht alles - aber ein offe-
nes Ohr haben wir gerne!

• �Bevorratung durch lange 
haltbare Produkte möglich



Änderungen  vorbehalten. 

Ein Glas Prosecco, dazu ein 

edles Stückchen Schokolade und 

knackige Mandeln mit Meersalz 

- das perfekte Mitbringsel für die 

beste Freundin oder den liebsten 

Herzensmenschen. Mit dieser 

kleinen Überraschung treffen Sie 

immer die richtige Wahl.

Zartbitter Schokolade Manari Orange 64 % 85 g

BIO Mandeln mit Meersalz 100 g

Molino ProBorgo Prosecco VSQ 0,2 l

Mandeln mit Trüffel & Meersalz 100 g

Schokotrüffel  Zartbitter 500 g (in der Schmuckdose)

Côtes Roussillon 0,75 l

Für Liebhaber:innen des her-

ben Geschmacks ist unser 

Dark Harmony-Paket genau 

das Richtige: Vollmundiger 

Rotwein mit zartbitteren 

Schokoladentrüffeln und ge-

salzenen Mandeln mit Trüffel 

verfeinert, zaubern im Mund 

eine intensive Geschmacks-

komposition.

-25 €

-45 €

-45 €

Schokotrüffel Himbeer 250 g

Hibiskusblüten im Sirup 270 g

Cremant d‘Alsace  blanc 0,75 l

Die cremigen Schokoladentrüf-

fel mit getrockneten Himbeer-

stücken passen hervorragend 

zum feinperligen Cremant. 

Geben Sie eine Hibiskusblüte 

ins Glas und genießen Sie das 

optische und geschmackliche 

Highlight.

Prickelnde Versuchung

Pink Flower

Dark Harmony



Änderungen  vorbehalten. 

Unwiderstehlich köstlich
Große & kleine Aufmerksamkeiten für jede Gelegenheit

Eine Aufmerksamkeit kann doch so köstlich und zartschmelzend sein:
Wie wäre es etwa mit einer verführerischen Kombination aus einem edlen Tropfen, 
exklusiven Schokoladentrüffeln und feinen Mandeln mit einer Prise Meersalz? 
Klingt köstlich, oder?

Ein Traum aus Gold und Schokolade. Cremige Schokola-

dentrüffel und fein schmelzende Pralinen harmonieren 

wunderbar mit alkoholfreiem Birnenschaumwein. Als 

kleines Highlight lässt der hochwertige Glitterstaub der 

Phantasie beim Dekorieren freien Lauf.

Schokotrüffel Kakao 250 g

Pralinen Variation 40 g

Kuchendeko Glitterstaub Gold 10 g

Schaumwein Birne ohne Alkohol 0,75 l

-45 €

Kernig, kräftig, hochprozentig - dieses exklusive 

Paket ist vollgepackt mit köstlichen Leckereien, 

die Brandweinliebhaber begeistern werden. 

Ergänzt durch hochwertige Nüsse und edle 

Schokolade ist es das ideale Mitbringsel zur 

Dinnereinladung. 

Zartbitter Schokolade 77 % 85 g

Zartbitter Schokotrüffel 500 g

Nussmix VIP Curry 200 g

Alter Streuobst-Apfelbrand 0,5 l

Hardy Cognac LEGEND 1863 40 % 0,7 l

-129 €
Zeit für Genuss

Goldener Abend



Änderungen  vorbehalten. 

Gin ist eine der beliebtesten 
Spirituosen der letzten Jahre 

und wird gerne gemischt als Gin 
& Tonic getrunken. Doch was ist 

Gin eigentlich genau? In unse-
rem Guide beantworten wir die 

wichtigsten Fragen zur Wachol-
der-Spirituose. Von der Herstel-

lung, den wichtigsten Gin-Sorten 
bis hin zu Unterschieden von 

verschiedenen Marken

Kein Genuss ist vorübergehend,
denn der Eindruck, 
den er hinterlässt,

ist bleibend.
Johann Wolfgang von Goethe



Änderungen  vorbehalten. 

Chips mit Limette & Pfeffer 130 g

Cashewkerne 250 g

Getrocknete Wacholderbeeren 60 g

Schokocrisps Minze 200 g

Tonic Water 0,23 l 

Glacier Gin 44 % vol, 0,7 l

Beim Gin kommt es nicht nur 

auf das an, was im Glas ist - die 

passenden Begleiter spielen 

mindestens eine genau so gro-

ße Rolle. Das Wasser, welches 

für den Gin verwendet wird, 

stammt vom Gletscher des Ey-

jafjallajökull in Island - und so 

passen Schokominzcrisps und 

Limettenchips perfekt zum 

frischen Gesamtpaket.

gintastic

-89 €

Die ideale Aufmerksamkeit zum 

Genießen - ob alleine oder zu 

zweit bleibt dem Beschenkten 

überlassen. Dieses kleine Ge-

schenkpaket mit feinperligem 

Spumante und buttrigem Vanille-

gebäck, ergänzt mit süß-salzigen 

Mandeln macht einfach Spaß!

Buttergebäck mit Vanille 220 g

BIO Mandeln mit Honig & Meersalz 100 g

Spumante Pinot Nero Rosé Brut 0,75 l

sweet memories

-45 €

Mit dem Trendgetränk Gin oder einem prickelnden Brut in verführerischem Rosé 
treffen Sie den Zeitgeist und ins Herz!
Punkten Sie mit diesen feinen Tropfen und bestens abgestimmten Genusspakete 
und bleiben Sie in bester, kulinarischer Erinnerung.

Verführerische Trends
            Freude & Spaß am Puls der zeit 



Änderungen  vorbehalten. 

Für Kulinarische Globetrotter
		  Der wunderbare Duft nach Ferne

Ein HauCh Fernost
Jasminreis 500 g 

Reisnudeln Phad 4 x 50 g 

Rote Curry-Paste 220 g

Kokoscreme 165 ml

Süßer Basilikum getrocknet 6 g

Nüsse mit Kräutern 115 g

Kaffir-Blätter getrocknet 20 g

Sojasauce Holzfassgeist 150 ml

Sauce süß-sauer 220 ml

Sesamöl geröstet 150 ml

Sweet Chili Sauce 190 ml

Kochset Suppe Tom Kha 110 g

Servietten

Sushi Basics
Rosa Sushi-Ingwer eingelegt 240 g

Sushireis Shinode 1 kg

Schwarze Sesamsaat 250 g

Nori-Algen 10 Blätter

Sojasauce 150 ml

Nüsse mit Kräutern 115 g

Reis-Essig 300 ml

Wasabipaste 43 g

Sushimatte aus Bambus

Premium-Sake Kimoto Junmai 300 ml

Die richtigen Zutaten in bester 

Qualität sind die Voraussetzun-

gen für ein gelungenes Sushi. Mit 

unserer Sushi Basics Box ver-

schenken Sie die besten Zutaten 

für authentischen Sushigenuss. 

Fehlt nur noch frischester Fisch 

- den erhalten Sie natürlich auch 

bei uns im Markt oder ganz ein-

fach im Onlineshop.

12
369 €

12379 €

Wecken Sie kulinarische Erinnerungen an fremde Länder, Abenteuerlust und 
schöne Abend während eines Traumurlaubs. Wir haben ein paar Genusspaket für 
Sie geschnürt, die Beschenkte inspirieren und anregen, Köstlichkeiten aus Sehn-
suchtsorten zu kochen.

Scharf, sauer, süß und vor allem köstlich kommen asiatische Gerichte mit allerlei 

Geschmacksnuancen in unsere Küche. Currys mit Gemüse, Hähnchen, Fleisch oder 

Seafood gelingen mit den Zutaten aus diesem bunten Kochpaket und begeistern Sie 

und Ihre Gäste.



Änderungen  vorbehalten. 

Man soll dem Leib
etwas Gutes bieten,
damit die Seele Lust hat,
darin zu wohnen.

Winston Churchill



Änderungen  vorbehalten. 

In diesem spannenden Delikatessenpaket erwarten Sie Tapas, 

Knabbereien, Basics für Paella und hochwertiger Wein aus Spanien. 

Mit frischen Garnelen, Kaninchen oder Maishähnchen veredelt und 

den süßen Kleinigkeiten zum Abschluss feiern Sie mit Ihren Gästen 

eine spanische Fiesta.

123159 €

Rundkornreis für Paella 1 kg 

Tortas Sevillanas 150 g

Chorizo Iberico 200 g

Weißer Thunfisch Ventresca 110 g

Aioli Knoblauchcreme 130 g

Schwarze Oliven 220 g

Artischocken geviertelt 240 g

Sofrito Tomate mit Mandeln 350 g

BIO Flor de Sal rosa 150 g

Geräucherter Paprika 70 g

Sherry-Essig 250 ml

Macadamia Nüsse mit weißer Schokolade 80 g

Dattelbrot mit Walnüssen 225 g

Honig Lavendelblüte 250 g

BIO Mandeln mit Meersalz 100 g

Cava Reserva Brut 0,75 l

Tuvi or not to be blanco 0,75 l

Tinta del Pais  0,75 l

spanischer Abend



Änderungen  vorbehalten. 

Oliven, Pasta, Dolci und dazu den passenden Wein - alles 

für einen italienischen Abend zu zweit erwartet Sie in 

diesem Genusspaket.  Mit den feinsten Zutaten für ein 

kleines, aber äußerst feines italienisches Menü bleiben 

keine Wünsche offen.

12349 €

12399 €

123115 €

Ein bunter Mix aus original italienischen Köstlichkeiten. 

Je nach Gusto kochen Sie sich ein cremiges Risotto oder 

zaubern ein schnelles Pastagericht. Mit dem dazu ausge-

suchten Wein und den süßen Amaretti oder Pralinen zum 

Abschluss genießen Sie ein schnell zubereitetes Menü.

Pasta Linguine 500 g 

Sugo all‘ Arrabiata 270 g 

Taggiasche Oliven in Öl 212 ml

Olivenöl extra nativ 750 ml

Apfelessig 250 ml

Mandelmakronen 120 g

Cantuccini 200 g

Primitivo di Manduria Carezza 0,75 l

Pasta Nastrini 250 g

Carnarolireis für Risotto 500 g

Fenchelsalami ca. 300 g 

Taggiasche Oliven in Öl 212 ml 

Rotes Pesto 180 g

Olivenöl mit Limone 250 ml

Essigspezialität Saba Most 250 ml

Mandelmakronen 120 g

Pralinen-Variation 40 g

Bardolino Chiaretto 0,75 l

Bunte Farben, exotische Gerüche und das volle Leben - 

so lieben wir die Länder Nordafrikas. Mit diesem kleinen 

Korb, voll mit den Basics für die orientalische Küche, 

machen Sie allen Fans von Couscous und Tajine eine 

kulinarische Freude.

Eingelegte Salzzitronen 350 g

BIO Gewürz Ras el Hanout 55 g

Sesammark weiß 190 g

Kurkuma gemahlen 50 g

Couscous 500 g

Der Duft des Orients

Der zauber Italiens

Italienische 
Verführung 
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Essen ist ein Bedürfnis - 
genießen ist

eine Kunst.
Francois de La Rochefoucauld



Änderungen  vorbehalten. 

Geschenke aus dem Garten Eden
	 	 Bunte Vielfalt für die vegetarische & vegane Küche

Für kulinarische Wünsche, die einem veganen oder vegetarischen Lebensstil entsprechen, haben wir 
diese Genussboxen mit Liebe zum Detail zusammen gestellt. Ob herrliche Würzsaucen, feine Geträn-
ke, italienische Klassiker oder Knabbereien -  wir haben auch hier den höchsten Anspruch an unsere 
feinen Produkte.

Viele kleine Leckereien, allesamt köstlich und ganz 

ohne tierische Inhaltsstoffe. In unserem veganen 

Geschenkpaket finden Sie die besten Zutaten für 

einen delikaten Abend mit kleinen Knabbereien und 

dem passenden Wein. Und mit Lizi‘s Müsli ist für das 

Frühstück auch gesorgt.

Vegane Feigensalami mit geräucherter Paprika 180 g

Würzsauce Hot India 90 ml

Gemüsechips 100 g

Fruchtgummi Tropical 125 g 

Müsli High Protein 350 g

BIO Naked White Heinrich 0,75 l

(*Datteln nicht entthalten)

Pasta Fettuccine 500 g

Pane Pistoccu 500 g

Carnarolireis für Ristotto 1 kg 

Kirschpaprika mit Hummus gefüllt 280 g 

Sugo alle Olive 270 g

BIO Steinpilze getrocknet 20 g

Fruchtgummi Tropical 125 g

BIO Granatapfel Saft 0,75 l

Servietten

Köstliches Steinpilzrisotto oder fruchtige Pasta mit 

Olivensugo, dazu knackige Kirschpaprika und knusp-

riges sardisches Hirtenbrot - mit unserem italienisch 

inspirierten Überraschungspaket begeistern Sie Fans 

der vegetarischen Küche.

Vegan me

veggie me

12369 €

12379 €

*
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Kulinarischer
Feinkost-Luxus
für alle Sinne!

In unseren Feinkostmärkten finden Sie 
von allem das Beste. Beim Stöbern in 
unseren Regalen entdecken Sie immer 
wieder feine Köstlichkeiten, die von 
höchster Qualität sind und Lust auf Ge-
nuss machen. Für unsere hochwertigen 
Luxuspakete haben wir eine exklusive 
Auswahl getroffen, die Gourmets begeis-
tern wird.

Setzen Sie ein Statement! 

Das Herz von Genussmenschen mit 

einem Faible für Superlative wird 

höher schlagen: köstliche Trüffelsa-

lami, feinperliger Champagner, ganz 

besondere Pralinen. 

Pasta Laganelle al Tartufo 250 g 

Filet Trüffel 250 g

Salami Tartufo 200 g

Artischockenherzen im Glas 240 g

Sugo Pomodoro & Basilico 270 g

Gewürzmischung Mermaids Bite BBQ 40 g

Olivenöl Ligurie Oro 500 ml

Balsamessig Gold 250 ml

Akazienhonig mit Bourbonvanille 250 g

Pralinen mit Balsamico 250 g

Pralinen Giandujo ca. 120 g

Champagner Brut Reserve POL ROGER 0,75 l

Côtes de Provence Rosé 0,75 l

123249 €

DAS BESTE VON ALLEM
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Was halten Sie von einem unwidersteh-

lichen kulinarischen i-Tüpfelchen und 

ergänzen diese Genussbox um einen 

unserer exklusiven FrischeParadies Ka-

viare aus dem altehrwürdigen Kaviar-

haus AKI in Hamburg?

Unsere Kolleginnen & Kollegen vor Ort 

helfen Ihnen hier gerne weiter.

Pasta Nastrini 250 g 

Roggenknäckebrot 135 g

Grissini Rubata 300 g

Marnierte Thunfischfilets mit Fenchel 120 g

Marnierte Miesmucheln 115 g 

Gänse-Rillettes 180 g

Sugo Tomate & Fetakäse 330 g

Sugo Tomate & Basilikum 270 g

Tomatencreme 180 g

Eingelegte Kapern 100 g

BIO Meersalz mediterran in Keramikdose 100 g

Senf-Feigen-Sauce 200 ml 

123259 €

LUXUS PUR
Chutney mit Gurke & Chili 250 g 

Olivenöl Olio di Amelie extra vergine 1 l 

Balsamessig Birne 200 ml

Oliven della Riviera Snocciolate 210 g 

Wildblütenhonig 250 g 

Schokotrüffel Himbeer 250 g

Amaretti soft Erdbeer 140 g

Mandelknacker 130 g

Popcorn Schoko & Mandel 100 g

Fassgelagerter Obstbrand Alte Zwetschge 0,5 l

Bordeaux Comte d‘Aiguihle Zweitwein 0,75 l

Languedoc Blanc 0,75 l

UNSER TIPP

Diese Genussbox ist wie ein Spaziergang durch 

einen unserer Feinkostmärkte: Herrliche Pasta, 

marinierter Fisch und Miesmuscheln, köstliche 

Gänserillettes, Sugo, Kapern, hervoragender 

Obstbrand, tolle Weine... Genau das Richtige für 

beste Freunde!
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FrischeParadies-Fans wissen um die hohe Qualität der 

Produkte aus unserer Eigenmarke. Handwerklich her-

gestellter Balsamessig & Olivenöl, luxuriöser fermentier-

ter Pfeffer im Glas und erlesene Gewürze, Kräuter und 

Gewürzmischungen.

...und ganz neu dabei: Unsere eigenen Cuvées!

Was halten Sie von einem unwiderstehlichen kulinari-

schen i-Tüpfelchen und ergänzen diese Genussbox um 

einen unserer exklusiven FrischeParadies Kaviare aus 

dem altehrwürdigen Kaviarhaus AKI in Hamburg?

Unsere Kolleginnen & Kollegen vor Ort helfen Ihnen 

hier gerne weiter.

Couscous 500 g 

Balsamessig Granatapfel 200 ml

Olivenöl Olio di Amelie extra vergine 1 l

Fermentierter Pfeffer Deluxe ganz 30 g

Schwarzes Hawaiisalz 190 g

Lavendelblüten im Ganzen getrocknet 20 g 

Tonkabohne ganz 50 g

Vanilleschoten 3 Stück

Macadamia-Nusskerne 250 g

FrischeParades Cuvée Weiß Nahe 0,75 l

FrischeParadies Cuvée Rot Pfalz 0,75 l

FrischeParades Cuvée Weiß Nahe 0,75 l

Für waschechte
FRischeparadies-Fans
Das Beste von allem!

PREMIUMMARKE FRISCHEPARADIES
Ausgewählte Spitzenprodukte 
von besonderer Qualität

Et voilà: nur das Beste von allem. Das ist 
unser Versprechen – und das halten wir 
auch. Sie suchen ausgewählte Premium-
Qualitäten? Dann werden Sie mit den 
Produkten unserer Eigenmarke mehr als 
glücklich . Denn bei uns bekommen nur 
die Produkte das FrischeParadies Siegel, 
bei denen unsere Ansprüche an Qualität 
voll erfüllt sind. Garnelen aus extensi-
ver Aquakultur, ohne Antibiotika oder 
andere Zusätze, direkt aus Thailand im-
portiertes exotisches Obst und Gemüse, 
Kaviar in Top-Qualität und viele Produkte 
für die Speisekammer. 

Gehen Sie auf globale Genussreise und 
erschmecken Sie internationale Kost-
barkeiten, die wir konsequent für die 
Gourmet-Küche ausgesucht und zu-
sammengestellt haben, teils auch in 
Bio-Qualität.

12339 €

Must Haves

Cuvées für fans

Klein aber oho! Ideal 

für einen gemütlichen 

Fan-Abend.

123149 €



Änderungen  vorbehalten. 

Eine tolle Geschenkidee für FrischeParadies-Fans und die, die es 

werden wollen! Die volle Geschmacksvielfalt in einem Paket für die 

unterschiedlichsten Verwendungen. Aromatisches Quittenmark für 

eine besondere Sauce, Quinoa & Linsen für orientalische Gerichte 

und duftendes Currygewürz - nur von bester Qualität. 

BIO Quinoa 500 g

BIO Linsen rot 500 g 

Balsamessig Apfel 200 ml

Gewürzmischung Englisches Curry 60 g

Pakistanisches Kristallsalz in der Mühle 100 g

Quittenmark 190 g

FrischeParadies Cuvée Rosé Franken 0,75 l

Couscous 500 g

Couscous-Gewürz 50 g 

Koriandersamen ganz 40 g

Weißes Sesammark 190 g

Balsamessig Granatapfel 200 ml

Holundermark 190 g

Buntes Frischeparadies

Würziges Frischeparadies

Unsere Inspiration für die Speisekammer: Feines Nuss- und Frucht-

mark für köstliche Desserts, großartiger Couscous mit den dazu 

passenden Gewürzen und der edle Granatapfelessig. 

Ein kleines buntes Potpourri unseres vielfältigen Trockensortiments 

überrascht Sie in diesem Genusspaket.

12359 €

12349 €
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123119 €
Louis Nobleray Crémant de Loire Brut 0,75 l

Dominique Boulard Blanc de Blanc Champagner Brut 0,75 l 

Villa Sandi Asolo Prosecco Superiore Brut 0,75 l

Schloss Sommerhausen Riesling Sekt Brut 0,75 l

Santus Franciacorta Brut 0,75 l

Bujonis Reserva Cava Brut 0,75 l

Just Sparkling!

Hier prickelt einfach alles! 

Von edlem Champagner, 

Crémant über feinen Cava, 

Sekt und bis hin zum Pro-

secco. Die komplette Welt 

der Schaumweine in einer 

Genussbox. Als Aperitif 

oder zum Essen. In dieser 

Box ist für jeden Anlass 

etwas dabei.

12369 €

Hubert de Gertale Rosé Champagner Brut 0,75 l

Boeckel Crémant d‘Alsace Rosé Brut 0,75 l

Juvé y Camps Pinot Noir Rosé Cava Brut 0,75 l

Pink pearls

Rosé ist Trend, nicht nur 

als Stillwein, sondern auch 

als Schaumwein. Unsere 

prickelnde Rosé-Auswahl 

passt zu vielen Anlässen: 

als Aperitif, zum Menü 

oder einfach so.



Änderungen  vorbehalten. 

123219 €

Paradebeispiel für deutschen Ries-

ling aus traditionellen Weingütern: 

Die Weine zeigen die fruchtige 

Frische und Säure des Rieslings in 

seiner vollen Kraft. 

Corvers-Kauter Riesling Hattenheimer Mannberg 0,75 l

Gut Hermannsberg 7 Terroirs VDP Gutswein 0,75 l

Weingut am Nil Riesling 0,75 l

Axel Pauly Riesling Purist 0,75 l

12349 €Riesling 4Ever

Besondere Weine & edle Tropfen
		  Die prächtige Welt unserer Getränke

12359 €
Côtes de Provence 0,75 l 

Château Miraval Rosé Côtes de Provence 0,75 l

AIX Rosé Coteaux d’Aix-en-Provence AOP 0,75 l

Château d‘Esclans Rosé Whispering Angel 

Provence Rosé

Provence, das Anbau-

gebiet des Rosé! Typisch 

vornehme rosa Farbe, die 

an Blütenblätter erinnert, 

gepaart mit Frische und 

Eleganz. Am Gaumen mi-

neralische Lebendigkeit. 

Einschenken und zurück-

lehnen!

Château La Couronne Saint-Émilion 0,75 l

Château Gouprie Pomerol 0,75 l

Château Serilhan Saint-Estèphe 0,75 l

Brio du Cantenac Brown Margaux 0,75 l

Les Tourelles de Longueville Pauillac 0,75 l

Château Poujeaux Moulis-en-Médoc 0,75 l

Bordeaux & moi

Unsere Geheimtipps aus dem Bordeaux zu einem unschlagbaren 

Preis-Leistungsverhältnis. Die perfekte Kombination aus Weinen 

des traditionellen Stils und Weinen des modernen Bordeauxstils.

Echte Weinliebhaber & Weinliebhaberinnen werden begeistert sein von unseren prächtigen Genussbo-
xen, die sich nur um Weine, Spritziges und Starkes drehen. Sie finden trendige Boxen mit edlem Gin und 
Bioweinen und Boxen mit edlen Bordeauxs und Champagnern. Vermissen Sie etwas? Unsere Weinfach-
berater haben immer ein offenes Ohr und versuchen, Ihnen all Ihre Wünsche von den Lippen abzulesen.



Änderungen  vorbehalten. 

Die Welt des Weins ist groß, sehr groß. 
Aus diesem Grund  ist unser Sortiment 
ebenfalls riesig. Um nicht zu sagen: So 

eine Vielfalt ist nur schwer zu finden. 
In unseren Regalen lagern über 1.500 

verschiedene Weine, über 300 Sekt - und 
Champagnersorten und mehr als 650 Spi-

rituosen aus aller Welt. Nun sind schiere 
Größe und Auswahl natürlich längst nicht 
alles. Expertenwissen und Beratung sind 

gefragt. Welche Weine passen zu Ihren 
Gerichten? Was liegt im Trend? Welcher 

Champagner adelt Ihr Menü? Unsere 
Fachberater und Sommeliers bringen 

jahrelange Erfahrung mit und stammen 
häufig aus der Gastronomie. Sie kennen 
die Anforderungen vor Ort und sprechen 
Ihre Sprache. So erhalten Sie immer die 
qualitativ beste Zusammenstellung aus 

unserer Vielfalt für genau Ihren Bedarf. 
Diese Fachkompetenz ist woanders nicht 

zu finden. Reden Sie mit Ihnen. Ach ja: 
Neben den Klassikern aus den besten  

Anbaugebieten und exklusiven Weingü-
tern überraschen wir Sie immer wieder 

gerne mit Besonderheiten. 
Zum Beispiel: der beste Wein zum Fisch, 

gekürt von Falstaff, dem berühmten 
Wein- und Gourmetjournal. 

Der Wein 
ist die Poesie
der Erde.
Mario Soldati



Änderungen  vorbehalten. Änderungen  vorbehalten. 

Mit besonderen Aromen ist dieser 

Portwein ein wunderbarer Aperitif 

und der namhafte Gin mit dem 

besonderen Tonic Water runden als 

Degistif ein gutes Menü perfekt ab!

Aqua Monaco Tonic Water 0,2 l 

Monkey 47 Schwarzwald Dry Gin 47% vol. 0,5 l  

Graham‘s Fine White Port Douro DOC 19% vol. 0,75 l

Flüssiges 
Dreierlei 12359 €

12355 €

Schmidl Riesling untouched 0,75 l

Tavignano PetNat Frizzante 0,75 l

Weinreich Tacheles 0,75 l

Fine & Wine

Die wunderbare Welt der Naturweine! 

Der absolute Trend auf dem Weinmarkt. 

Wir haben für Sie eine kleine inter-

nationale Selektion zusammengestellt.

Heinrich RED Zweigelt Blaufränkisch 0,75 l

Tenuta di Capezzana Barco Reale di Carmignano 0,75 l

Corvers-Kauter Riesling Rüdesheimer Berg Roseneck 0,75 l 

Famille Perrin Nature Côtes du Rhône 0,75 l 

Jurtschitsch Grüner Veltliner Glimmer 0,75 l

Tavignano Misco 0,75 l

Bio Bottles

Eine feine Auswahl von bio-

logisch erzeugten Weinen 

aus den klassischen Wein-

ländern und Weinanbau-

gebieten Europas. Für jeden 

Geschmack ist eine ganz 

wunderbare Bouteille dabei.

12375 €



Änderungen  vorbehalten. 

FrischeParadies Berlin-Charlottenburg 

Morsestraße 2 | 10587 Berlin | 030 390815-0 

marktleitung-berlinchb@frischeparadies.de

FrischeParadies Berlin-Prenzlauer Berg 

Hermann-Blankenstein-Straße 48 | 10249 Berlin 

030 390815-0 

marktleitung-berlinpb@frischeparadies.de

FrischeParadies Essen 

Lützowstraße 24 | 45141 Essen | 0201 83134-0 

marktleitung-essen@frischeparadies.de

FrischeParadies Frankfurt 

Lärchenstraße 101 | 65933 Frankfurt | 069 380323-0 

marktleitung-frankfurt@frischeparadies.de

FrischeParadies Fürth 

Hans-Vogel-Straße 113 | 90765 Fürth | 0911 97564-0 

marktleitung-fuerth@frischeparadies.de

FrischeParadies Hamburg 

Große Elbstraße 210 | 22767 Hamburg | 040 38908-0 

marktleitung-hamburg@frischeparadies.de

Die FrischeParadies-Gruppe und ihre Niederlassungen:
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FrischeParadies Hürth/Köln 

Max-Planck-Straße 44 | 50354 Hürth | 02233 6996-0 

marktleitung-huerth@frischeparadies.de

FrischeParadies Leipzig 

Maximilianallee 5 | 04129 Leipzig | 0341 14908-0 

marktleitung-leipzig@frischeparadies.de

FrischeParadies München 

Zenettistraße 10 e | 80337 München | 089 7671-0 

marktleitung-muenchen@frischeparadies.de

FrischeParadies Stuttgart 

Ulmer Straße 159 | 70188 Stuttgart | 0711 55300-0 

marktleitung-stuttgart@frischeparadies.de

Fruchthof Handels GmbH 

Josef-Wilberger-Straße 19 | A-6020 Innsbruck 

+43 (0) 512 2626-64 | office@fruchthof.at

frischeparadies.de
b2c-shop.frischeparadies.de
fruchthof.at


