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Fisch, Seafood & Mehr

Fleisch, Geflügel & Mehr

Feinkost

Irrtum vorbehalten. Angebotsartikel sind von Cash & Carry-Rabatten ausgenommen. 
Preise inkl. MwSt. Bitte entschuldigen Sie, wenn die Artikel im Einzelfall ausverkauft sein sollten.
Abgabe nur in handelsüblichen Mengen. Irrtum vorbehalten. 

Für Druckfehler übernehmen wir keine Haftung. BIO Kontrollnummer DE-ÖKO-006, 
MSC Zertifikatsnummer MSC-C-51804, ASC-Zertifikatsnummer ASC-C-01472
*Diesen Preis erhalten Sie mit einer Frischeparadies Genusskarte blue, gold oder platin.

ASC
Dorade Royale

pro 100 g 1,59 * | 1,69 €
  

Perfekte Größe, leicht im Umgang und vor 
allem unkompliziert und schnell gegart.

Kroatien Aquakultur, frisch 
300-500 g/Stück

QSFP
Seeteufelfilet

pro 100 g 4,99 * | 5,49 €
  

Seeteufelfilet hat ein festes, weißes Fleisch 
mit einem angenehm milden Geschmack.

Nordostatlantik/Biskayaschelf Wildfang, 
frisch 300-500 g/Stück

FRISCHEPARADIES
Super Sashimi 
Thunfischfilet

pro 100 g 3,69 * | 3,99 €
  

Harmoniert hervorragend mit exotischen 
Früchten und klassischen Kombinationen.

Östlicher Indischer Ozean Wildfang, frisch 

ASC
Gelbschwanz-
makrelenfilet

pro 100 g 3,49 * | 3,79 €
  

Leicht gebeizt in Salz, Zucker, Fenchelsaat und 
Orangen- sowie Zitronenabrieb genießen.

Niederlande Aquakultur, frisch 
500-700 g/Stück

FRISCHEPARADIES
Seafood Premium Mix

pro Packung 13,49 * | 14,99 €
  

Garnelen, Tintenfisch, Muscheln oder Krebse 
- der Mix ist vielfältig und abwechslungsreich.

Chile/ Westl./Östl. Pazifischer Ozean 
Aquakultur/Wildfang, gefroren 1 kg/Pak

Jakobsmuscheln 
in Halbschale

pro Packung 49,99 * | 54,99 €
  

Mild, Nussig und perfekt für Ihren 
Spargeltraum.

Nordostatlantik/Norwegische See 
Wildfang, gefroren 1 kg/Packung

Dry Aged Färsen 
Tomahawk Steak

pro kg 33,99 * | 36,99 €
  

Durch das lange Reifen entwickelt sich ein 
intensives und ausgereiftes Aroma.

Deutschland, frisch ca. 1,2 kg/Stück

Dry Aged Rinderroastbeef

pro kg 39,99 * | 42,99 €
  

Die großzügige Fettmarmorierung fördert 
das intensive, besondere Fleischaroma.

Deutschland, frisch ca. 1 kg/Stück

Kalbsspareribs

pro kg 11,99 * | 12,49 €
  

Die hellen, feinfaserigen Spareribs sind 
hervorragend geeignet für den Grill. 

EU, frisch ca. 1 kg/Packung

FRISCHEPARADIES
DUROC Schweinekarree

pro kg 13,49 * | 14,49 €
  

Perfekter Cut in bester Qualität. Feinster 
Genuss vom Rost oder aus der Röhre.

Deutschland, frisch ca. 3 kg/Stück

LABEL ROUGE
Rouge Schwarzfederhuhn-
suprême

pro kg 18,99 * | 19,99 €
  

Kross gebraten und innen saftig, so wie es 
sein soll. 

Frankreich, frisch 6 x ca. 250 g/Packung

SALCIS
Salsiccia Natur 
in den Sorten Fenchel, 
Rosmarin, Peperoncino

pro Packung 5,49 * | 5,99 €
18,30€/kg * | 19,97€/kg

Eine leckere und abwechslungsreiche Alter-
native zu herkömmlichen Würstchen.

Italien, frisch 300 g/Packung

FRANTOIO SANTA TEA
Olivenöl extra vergine
aus grünen oder schwarzen 
Oliven

pro Flasche 21,99 * | 22,49 €
43,98€/l * | 44,98€/l

Perfekt für die Salatsaison. Verpassen Sie 
Ihrem buffet das perfekte Dressing.

Italien, 500 ml/Flasche

FRISCHEPARADIES
Pralinenmischung 
mit und ohne Alkohol

pro Packung 16,49 * | 17,49 €
89,14€/kg * | 94,54€/kg

Die süße Versuchung für einen krönenden 
Abschluss. Auch perfekt als Mitbringsel.

16er, 185 g/Packung

FRISCHEPARADIES
Kaffee Spezialitäten 
Espresso oder Cafe Creme

pro Beutel 20,99 * | 21,99 €
  

Nach dem Essen, zum Kuchen auf der Terras-
se oder für den perfekten Start in den Tag.

ganze Bohnen, 1 kg/Beutel
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Wein & Mehr

Obst, Gemüse & Mehr

Weingut Pfeffingen
Als vor ein paar wieder einmal darum ging, die neuen Jahrgänge der Weine des Weinguts Pfeffingen zu verkosten, haben Jan Eymael vom Wein-
gut Pfeffingen und Klaus Kneib vom Frischeparadies überlegt, welches originelle neue Weincuvee man denn mal gemeinsam kreieren könnte. 
Nach was einige Verkosten war klar: Wir machen ein Cuvee der Rebsorten Riesling und Scheurebe. Ist das Weingut Pfeffingen doch einer der an-
erkannten Spezialisten für diese aromareiche Rebsorte in Deutschland. Zusammen mit den sehr feinen, eleganten und mineralischen Rieslingen 
des Weinguts aus der Pfalz und der intensiven Aromatik der Scheurebe ergab sich so ein sehr spannendes intensives Cuvee, das sich sehr gut 
für viele Gerichte, wie Spargel oder Fisch als Begleitung anbietet. Und so ist dieser Wein nun seit vielen Jahren schon ein fester Bestandteil des 
Sortiment des Frischeparadies, wird exklusiv für Frischeparadies gefüllt und ist nur dort zu haben. 

Weingut Pfeffingen 
Riesling & Scheurebe QbA

Abbotts & Delaunay 
Les Fruits Sauvages Grenache Rosé

pro Fl 7,99 * | 8,99 €
10,65€/l * | 11,99€/l

pro Fl 6,99 * | 7,49 €
9,32€/l * | 9,99€/l

Das VDP-Weingut Pfeffingen liegt in Bad Dürkheim, direkt 
an der Deutschen Weinstraße. Wir sind stolz, dass wir sie 
überzeugen konnten, eine exklusive Cuvée aus Riesling und 
Scheurebe für uns zu kreieren. Ein saftig fruchtiger und 
erfrischender Sommerwein für alle Tage.

Die Rebsorte Grenache ist berühmt für großartige Rotweine 
mit intensiver Frucht, Struktur und Tiefe. Die Südfrankreich-
Spezialisten Abbotts & Delaunay bringen mit ihrem Grenache 
Rosé genau diese Facetten mit einem betörenden Bouquet 
nach Waldbeeren farbenfroh und erfrischend ins Glas. 

Pfalz - Deutschland Languedoc-Roussillon - Frankreich

trocken, 0,75 l/Flasche trocken, 0,75 l/Flasche

Von der Flamme geküsst | Das Beste was der Grill zu bieten hat

Das Bild auf deutschen Grillrosten ist meist geprägt von Wurst, Nacken, Grillkäse 
und trockenen Burgerpatties. Dazu viel Ketchup und drei Bier, dann passt das 
schon. Aber das kann doch noch nicht alles sein? Daher haben wir uns auf den 
Weg gemacht und in einem gemütlichen Garten Platz genommen, wo Kugelgrill 
und Grillzange uns erwarteten. 

Mit im Gepäck: mal was anderes. Hummer! Muscheln! Pulpo! Französisches 
Edelgeflügel! Ganze Fische! Frische Austern! Und zwei fantastische Menschen an 
der Flamme, die die Produkte kreativ und innovativ über der glühenden Glut zu 
fantastischen Gerichten geschmiedet haben. Im Anschluss durften wir alles für 
Sie schick in Szene setzen und die Rezepte zusammentragen. Beim Nachgrillen 
wünschen wir Ihnen hier viel Vergnügen. 

Dazu ein paar kühle Flaschen Wein, viel Sonne, gute Leute, 
einen langen Tisch und reichlich interessanten Gesprächs-
stoff - so macht Grillen Spaß. Genießen Sie die 
Möglichkeiten! Sorgen Sie für Abwechslung auf Ihrem Grill! 
Es gibt noch so viel zu entdecken! 

Ananas

pro kg 7,29 * | 7,69 €
  

Mit ein paar Tropfen Rum und einem Hauch 
braunen Zucker mariniert vom Grill.

Costa Rica, frisch, Flugware 

Spargel grün

Saisonpreis  

Knackig, erfrischend und ein echter Hin-
gucker.

Deutschland, frisch 500 g/Bund, Klasse I

Tropea Rote Frühlings-
zwiebeln

pro Stück 3,69 * | 3,99 €
  

Nicht nur optisch schön, sondern verzaubern 
auch Ihre Chutneys, Salate oder Füllungen.

Italien, frisch 

Ochsenherztomaten

pro kg 4,49 * | 4,79 €
  

Hoch aromatisch mit feiner Säure. Köstlich 
als Carpaccio vom Grill mit Mozzarella.

Italien, frisch Klasse I

Staudensellerie

pro Stück 1,19 * | 1,29 €
  

Erfrischende Smoothies, knackige Salate und 
frühlingshafte Fischgerichte können kommen!

Italien, frisch 

Frühkartoffel Spunta

pro kg 2,49 * | 2,69 €
  

Besonders aromatisch mit dünner, zarter Scha-
le, während das Innere saftig und cremig ist.

Italien, frisch festkochend


